Kéfer'd prickelnde Champagner - Laune

Lanson Black Label brut
Glas 0,11 9,80 Euro
Flasche 0,751 58,00 Euro

]‘gﬁvj Classics

Kéfer'd Salat
Knackige Blattsalate mit unserem Spezialdressing

garniert mit Kirschtomaten, Schnittlauchschmand und Knoblauchtoast

wahlweise serviert mit:

* Spitzen vom argentinischen Rinderfilet

* Streifen vom Hahnchenbrustfilet

* 3 gebratenen Gambas in provenzalischen Krautern gebraten
fiir jede weitere Gamba berechnen wir

Kéfer'd Setzkasten

Frittierte Thailandische Dim Sum mit zweierlei Saucen
Gemiisewok mit Basmatireis und roter Currysauce
und Saté Spielle mit Erdnusssauce

Carpaccio vom Angus Rind mit Limonen Vinaigrette
gehobelten Steinchampignons, Parmigiano Reggiano und Rucola

Halber Clearwater Hummer mit fruchtiger Cocktailsauce
und Salat von der Duftmango

Y Dutzend gratinierte Weinbergschnecken mit Knoblauch Baguette

Lachstatar mit Kartoffelrosti und Limonen Créme fraiche
Kleine Portion

Kafer'® Lachs Bescheidenheit

Rosches Kartoffelrdsti mit Rauchlachsscheiben
Rucola, gekochtes Ei, Echalotten und Limonen Créme fraiche

L I

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
mit Bratkartoffeln und Gurkensalat

Kafer'® halbe Bauernente mit Majoranjus
fruchtigem Apfelblaukraut und Brezenknddel
fiir 2 Personen tranchieren wir fuir Sie eine ganze Ente am Tisch

Flasche 0,75 |

Lanson Rosé Label Brut Rosé

12,50 Euro

Stiick a

85,00 Euro

21,00 Euro
15,50 Euro
19,80 Euro

4,50 Euro

17,50 Euro

16,00 Euro

24,00 Euro
11,00 Euro

16,50 Euro
13,50 Euro

17,50 Euro

22,50 Euro

24,00 Euro

pro Person a 24,00 Euro
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Rosenkohlstippchen mit Schinken Grissini
Asiatisches Gefligel-Curry Stippchen mit Shrimp Wantan

Kalte & Warme Vorspeisen

Das kleine besondere Ereignis vorweg...
Kross gebratenes Rotbarbenfilet & Jakobsmuschel
auf Safran Risotto und Pak Choi

,Unser Steak Tatar”
angemacht nach Kéfer’S Art mit gerostetem Klosterbrot

Hausgebeizte Lachsforelle mit Vanilletomaten und Orangensauce
Gebratene Franzosische Wachtelbristchen auf Puy Linsensalat

Spicy Tuna auf Seegrassalat mit Sesam Vinaigrette und Wasabi Espuma

Unsere hausgemachte Gansestopfleberterrine mit Marillenkompott
und gerdstetem Baguette

dazu empfehlen wir:

Nachtgold, Beerenauslese aus Rheinhessen

Kafer'd Triffelzeit

Truffeltaglierini mit Sauce von weif3en Alba Truffeln
und gehobelten Asia Triffeln
Kleine Portion Triffeltaglierini

Unser Top Highlight des Monats

Halbe Karibische Languste vom Grill in Aromaten
mit Safran Risotto, griinen Spargelspitzen und gerdsteten Seitlingen

Fisch

Spanischer Merluza (Seehecht) in Olivendl gegart
mit Lardoschaum, Winter Mangold und Speck-Kartoffelpiiree

Pazifik Red Snapper in Kokosmilch mit Zitronengras, Pak Choi
und Shii Take Pilzen im Ofen gegart dazu reichen wir Jasmin Duftreis

6,50 Euro
7,00 Euro

15,00 Euro

18,50 Euro
16,50 Euro
17,50 Euro
19,50 Euro

23,00 Euro

6,50 Euro

22,50 Euro

17,50 Euro

43,00 Euro

21,50 Euro

24,50 Euro

Gedeckpreis fur Brot, Brezel, Butter und Tiroler Schinken pro Person a 2,20 Euro

- wird ohne Bestellung gereicht -



Hauptgerichte

Tafelspltz mit Meerrettichsauce

Cremespinat und Bratkartoffeln 16,50 Euro
Franzosisches Landhdhnchen ,,Lable Rouge*

mit Rosmarin, Rotwein, Gemisen und Kartoffeln im Ofen gegart 18,00 Euro
Steak & Trites

US Nebraska Premium Beef

dazu gebackene Potato Wedges mit Hamburger Relish und kleinem Tomatensalat

Filet Ladies Cut ca. 120 g Rohgewicht 24,00 Euro
Filet Men’s Cut ca. 200 g Rohgewicht 39,00 Euro

Heimischer Rehricken mit Cranberry Jus
Rosenkohlblattern und Bubespitzle 30,50 Euro

Lammriicken unter der Lavendelkruste mit Thymianjus
auf Artischocken-Chili Couscous 28,00 Euro

Unsere Empfehlung fiir 2 Dersonen
Chéateaubriand vom Black Angus Rind fiir 2 Personen
(Rohgewicht 500 g vom Rinderfiletmittelstiick) mit Sauce Béarnaise

Sauce au Poivre vert mit kleinem Gemuse und Kartoffelgratin pro Person 38,00 Euro
Loup de Mer in der Meersalzkruste mit Kréuter-Olivendl

gebratenem Gemidise und Grenaillekartoffeln pro Person 34,00 Euro
Kase

Auswahl Internationaler Kése vom Tolzer Kasladen

mit Feigenmeerrettich, Trauben, Staudensellerie und Walniissen 12,50 Euro
Dessert

Créme briilée a la Vanille 8,00 Euro

Mousse von Valrhona &chokolade
wahlweise von dunkler oder weiRRer Schokolade oder gemischt

serviert mit frischen Beeren 12,00 Euro
Facher von der Thai Mango mit Maracuja Sorbet 12,50 Euro
Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Orangensabayon

frischen Himbeeren und Vanilleeis 16,00 Euro
Beerenteller — frische Beeren mit Orangenzucker, Fruchtmark

flissiger Sahne und Vanilleeis 16,00 Euro
Siibe Trilogie

Stellen Sie sich Ihre eigene siiRe Kreation bestehend aus 3 verschiedenen

Dessertkomponenten aus unserem Angebot zusammen 12,00 Euro
ab 2 Personen pro Person 10,00 Euro
ab 4 Personen pro Person 8,00 Euro

Gedeckpreis fur Brot, Brezel, Butter und Tiroler Schinken pro Person a 2,20 Euro
- wird ohne Bestellung gereicht -



Sehr geehrter Gast,

wir freuen uns sehr, Sie heute bei uns im Kdfer’S Bistro
begriifien zu dirfen
und mochten die Gelegenheit wahrnehmen,
Sie zu unserem Kdfer’S Brunch fiir die ganze Familie
einzuladen.

Unser Brunch findet jeden Sonn- und Feiertag
hier im Bistro statt.

32,00 Euro pro Person
Kinder von 6 bis 12 Jahre zahlen die Halfte
Kinder unter 6 Jahren begleiten Sie kostenlos

Reservierungen nehmen wir gerne unter der Rufnummer
0611 /53 62 00 oder 53 62 10 entgegen.

Weitere Betriebe unter gleicher Leitung:

* Gutsschanke Schloss Johannisberg
65366 Geisenheim-Johannisberg
& 06722 /960 90

* Restaurant Opéra
in der Alten Oper Frankfurt
Opernplatz 1, 60313 Frankfurt / Main
@ 069/1340 215

* Restaurant KUBU
Opernplatz 1, 60313 Frankfurt
2 069 /20680

und im Frankfurter Flughafen ...

* unser Kifer’S Bistro
Shopping Avenue, Terminal 1 Ebene 2 B-Ost
60549 Frankfurt / Main
@ 069/690 72 526

*Im Transitbereich Kuffler & Bucher
Ebene 3, 60547 Frankfurt / Main
Z 069 /697 69 83

* und Goethe Bar
Ebene 2, 60547 Frankfurt / Main
@ 069/690 73 127

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!



